LES ENTREES ENTREE  PLAT
Méli-mélo de salade verte 3€80 -
Crudités 5€80 8€50
Salade avec Samoussas de Thon 13€60
Campagnarde : salade mélée, jambon cru, emmental, croGtons 7€50 12€30
Vallée : salade mélée, munster, lardons, crodtons 7€30 10€80
Munster chaud : salade, jambon et toasts 7€90 12€80
Chevre chaud : salade, jambon et toasts 7€90 12€80
Assiette de jambon cru d’Alsace 8€00 12€00
Escargots au beurre maitre d’hétel les 6 - 6€90 les 12 - 9€90
LES VIANDES ET PLATS CUISINES
Escalope de veau a la creme et champignons 20€50
Faux-filet de beeuf grillé, beurre maitre d’hoétel 19€90
Faux-filet de bceuf, sauce créme et champignons 23€40
Le Carnassier, 350g de Beeuf dans le Faux-filet 28€90
Tartare de beeuf au couteau, frites et salade 18€00
Le double Tartare de boeuf 25€00
Nos viandes sont accompagnées de frites ou de pates
avec une salade ou légumes (viande d’origine France)

Jarret de porc braisé avec choucroute 18€00
Lasagne a la bolognaise, salade verte 11€50
Baekaoffa aux 3 viandes, porc, boeuf et agneau 18€00
Choucroute Royale : chou, knack, lard fumé, lard salé,

kassler, pomme de terre 19€00
Les Fleischnackas fris de Martine,
avec sauce tomate-creme, salade verte 15€00

ET POUR LES ENFANTS...... le plat a 6€50

Petite bolognaise
Jambon frites ou pates
Petite pizza jambon ou jambon-champignon
Petite flam’ terroir

Wass ma sech ibrockt hatt, muass ma usslaffla




